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MENU A LA CARTE

Menu 40€ (Cnt)‘(’,f + pla[ + fronlag(_’ ou dfssfrf)
2 !
Menu s0¢ (entrée + plat + fromage + dessert)

ENTREES 14¢

Cromesquis d’oignon doux aux épices de Noél, chutney poire, créme au bleu(1.3.7.8)
. ‘ A
Coupe pétillant Laroppe cuvée Stanislas 6.50€

Escargots en samoussa, créme d’ail, julienne de légumes, huile de persil(1.7.9.12)
Verre de Chablis Courtaut 6.30€

Belle tranche de pate crodte du chaceau, foic gras, salade(1.3.8)
Verre de Saint Véran Bourgogne 6.50€

Truite en gravelax, betteraves en déclinaison, toast brioch¢(1.3.5.7)
Verre de Sancerre Domaine Georges Millérioux 6.50€
PLATS 23¢€
Ravioles Végétariennes maison, butternurt, chﬁtaignes, Cépes,
sauce parmesane truffée(r.3.7.8)

Verre de Cote de Toul Gris 5€

Queue de lotce snackée, sauce armoricaine, risotto de sarrasin grillé(5.7.9.12)
Verre de Saint Veran Bourgogne 6.50€

Filet de Beeuf (180g), frites de polenta, sauce foie gras(7.9.12)
Verre de Crozes Hermitage Les Entrecoeurs 6.50€

Racine-carrée d’agneau, déclinaison Iégumes racines, morilles,
pommes dauphine(r.3.7.9)
Verre de Saint Joseph Domaine Mucyn 7€

FROMAGES 11€

Charriot de Fromages affinés et sélection d’accompagnements, coupés et servis en salle

DESSERTS 11€
Pina Colada: coco, ananas, rhum(1.3.7.8.12)
Comme un Mont-blanc, vanille, marron, orange(1.3.8)

Fondant Baulois, glace épices de Noél(1.3.7)



