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C%kﬁtee@ aw chocx
Duo de Houmous maison, méli-mélo de légumes mi
cru mi-cuit (1.7.8.12)

o
Creme de foie gras, magret fumé, lentilles, noix et
datte (3.7.8.10.12)

oun
Mille-feuilles Black and White, homard, céleri, granny

cn rémoulade (1.2.3.5.7.9.10.12)

S ata aw chocx

Supréme volaille jaune roti, sauce vin jaune et morilles,
purée de pommes de terre et légumes racines (3.7.9.12)

o
Lotte lardée comme une choucroute, I¢gume racine et

sauce Riseling fumé (5.7.9.12)
ow

Célerisotto truffé, petit épeautre, noisette, roquette et
parmesan (1.3.7.8.9.12)

Q/wmag@
Bric a la truffe, salade mesclun, vinaigrette échalote vin
rouge (7.8.12)

eddertd ac chock

Bonnet de Noél, coco exotique (1.3.7.8.12)
o

Bonnet de Noél, chocolat, marron et mure (1.3.7.8)

Quantité
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(g//zﬁwéd aw chocx
Duo de Houmous maison, méli-mélo de légumes mi-
cru mi-cuit (1.7.8.12)

ot
Creme de foie gras, magret fumé, lentilles, noix et
datte (3.7.8.10.12)

ou
Mille-feuilles Black and White, homard, céleri, granny

en rémoulade (1.2.3.5.7.9.10.12)

(iDlamm crocx

Supréme volaille jaune roéti, sauce vin jaune et morilles,
purée de pommes de terre et légumes racines (3.7.9.12)

ow
Lotte lardée comme une choucroute, Iégume racine et

sauce Riseling fumé (5.7.9.12)
o

Célerisotto truffé, petit épeautre, noisette, roquette et
parmesan (1.3.7.8.9.12)

Jzz/wmag@
Bric ala truffe, salade mesclun, vinaigrette échalote vin
rouge (7.8.12)

edderntd ac chock

Bonnet de Noél, coco exotique (1.3.7.8.12)
(472

Bonnet de Noé¢l, chocolat, marron et mare (1.3.7.8)

......................

Quantité



Plateau apéritif : 8.90C /pers
(minimum 2 personnes)

Plateau de mignardises : 5.50€ /pers
C)lod cocconditionneld

Foic gras maison, chutney maison
ct accompagnements, brioche

250g.:44€

500 - 85€

Tranche de pat¢ croute foic gras,
magret +150g (6€ la part)

CHlea CHlowveactéd

Bache du Chateau
(c/eocolat notr Talrfiona, crémeux vin
chaud, mousseltne agrumes, biscul

Joconde)
5.50€ la part

Clod vina et ovelled

Blanc : Cotes de Toul Auxerrois Bio (14€)

Rouge : Cotes de Toul Pinot noir Bio (14€)

Pétillant brut : Cuvée des Leuques (16€)
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HOTEL - RESTAURANT

Yowr conpleter vatre repas

Plateau apéritif : 8.90C /pers
(minimum 2 personnes)

Plateau de mignardises : 5.50€/pers
CHlod cocondetionneld

Foic gras maison, chutney maison
ct accompagnements, brioche

2509 44€

5009 85€

Tranche de paté croute foie gras,
magret +150g (6€ la part)

CHloa Cflowveactéd

Bache du Chateau
(chocolat notr Talr/iona, crémeux vin

claud, mousseline agrumes, Oiscuil
Joconde)

5.50€ la part

CHloa vind et ouwlled

Blanc : Cotes de Toul Auxerrois Bio (14€)

Rouge : Cotes de Toul Pinot noir Bio (14€)

Pétillant brut : Cuvée des Leuques (16€)



